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CESARI VENETO DINNER

ANTIPASTI
TARTARA DI BRANZINO
Refreshing sea bass tartar with fresh herbs

paired with

JUSTO VENETO, GARGANEGA, BIANCO IGT 2024
- &3
" PRIMI
“FONNARELLI AL RAGU DI ANATRA
! Tbi\lnarelh in a rich duck ragi, comforting and rustic

paired with

VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE DOC BOSAN 2019
&3
SECONDI
TAGLIATA DI MANZO CON CREMA DI GORGONZOLA
Tender slices of grilled sirloin beef steak with a
creamy mushroomgorgonzola sauce

paired with

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOCG ZARDINTE2020
&
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO RISERVA
DOCG BOSAN 2015
&3 N\
GRAN FINALE
TORTA SACHER
Chocolate sponge cake, apricot jam filling,
and.a dark chocolate glaze \
paired with

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO' RISERVA
~~DOCG BOSAN 2007
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